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Un monde de fer a redécouvrir

.

Michel Lemans perpétue la tradition des forgerons et réve

d’un grand festival réunissant des dizaines de marteaux. p arcrives a. L

Le Haut-Périgord, en apparence au-
jourd’hui trés rural, s'est faconné au-
tour de ses forges depuis des siecles :
on a planté des chataigniers pour
faire du charbon de bois et construit
des moulins au creux du moindre
ruisseau pour profiter de leur force
motrice. Larichesse se récoltait a
méme les champs avec du minerai
de fer de surface en nodules.

On sait que les Gaulois avaient
déja une activité métallurgique dans
le secteur en produisant du fer avec
des bas-fourneaux. Mais c'est au
XVIIiEsiecle gqu’elle a pris un tour
quasiment industriel. Avec le ferissu
des hauts-fourneaux, on fabriquait
des outils, des couteaux, des casse-
roles et surtout des canons pour les
arsenaux de Rochefort.

MEMOIRE RETROUVEE

Depuis des années, des passionnés
mettent en valeur ce patrimoine
quasiment oublié. Dés 1975, Jean-
Louis Delage, alors professeur de
maths, avait organisé a Varaignes
une premiére féte des forges: « Ily
avait une mémoire a retrouver. » De-
puis, 'équipe n'a cessé de s'étoffer
d'anciens métallos et de chercheurs,
qui sont aujourd’hui regroupés dans
l'association 3F-3M pour Feu, fer, for-
ges —minerais, minéraux, métaux.
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Ils font & nouveau couler la fonte
avec le haut-fourneau reconstruit a
Etouars, rallumé chaque année pour
la Féte des forges (lire page sui-
vante), qui précéde celle du couteau.
Sans oublier la Route des tonneaux
et des canons.

HAUT-FOURNEAU RENOVE

Le chercheur en archéo-métallurgie
Alain Ploquin a pris sa retraite ici et
dit tout l'intérét de ce patrimoine. Ily
aencore de nombreuses études a
faire, dans ce secteur comme dans
de nombreux autres coins du Péri-
gord.

Le CPIE, centre permanent d'ini-
tiatives pour l'environnement de Va-
raignes, gu'anime Christian Magne,
effectue un gros travail sur le sujet.
Avec Peter Stagg, le propriétaire de
l'exceptionnel haut-fourneau du
XVII de Forgeneuve, a Javerlhac, ils
vont lancer une rénovation du site.

La Féte du couteau a également
déclenché une dynamique dans la
transformation. Le forgeron belge
Michel Lemans s’est installé a Saint-
Estephe. Il réve d’un festival du fer
d’ampleur,comme a Paimpont en
Bretagne, « oU l'on se retrouve avec
60 forgerons venus de toute I'Eu-
rope ! ».Ils sont déja une dizaine a
venir en Nontronnais.
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AForgeneu

ve, dans lacommunede)

averlhac, le propriétaire

et les associations animent 'ancienne forge royale. r-oto+.c

De la métallurgie
a la coutellerie

HAUT-PERIGORD La Féte des forges d’Etouars et celle du couteau
de Nontron ont fédéré leurs énergies autour des richesses locales

ousancrons la légitimi-
(( Nté dela Féte du couteau
dansle passé métallurgi-
que de larégion », explique Francis
Mathieu,qui coordonnel'organisa-
tiondeNontrondepuisdesannées.
Cesttoutunterritoire quise basesur
son histoire commune autour du
fer pour s'animer et faire connaitre
sesrichesses et ses savoir-faire.
Ilyavait deux festivals nés quasi-
mentenmémetempsaquelqueski-
lomeétresdedistance.Ilssemblaient
s'ignorer. Désormais, ils ont fédéré
leurs énergies pour établir un pro-
gramme commund'unedizainede
jours. La féte,quia débuté a Etouars
avec les forges, s'achéve a Nontron
aveclescouteaux. Unesuitelogique.

Lesliensavec « 'Hermione »

L'histoire vaméme désormais bien
au-dela du Haut-Périgord, puis-
qu'elle retrouve de vieux liens avec
les Charentes. La reconstruction de
« I'Hermione », le vaisseau de
LaFayette, a Rochefort, ne laisse pas
indifférentici.Les canons quil'équi-
paientétaient fondusdanslesforges
périgordines. Et les couteaux des
équipages devaientaussi venir du
secteur. Tout ceciouvre des perspec-

tives pour cette18° édition de laFéte
ducouteau.Surleplan coutelier, elle
aprisunedimension nationaleetde
plus en plus internationale. Les col-
lectionneursviennentdeloin, carils
saventqu'ils peuvent trouverde bel-
lespiéces.Le grand publicvientécou-
ter tinter les enclumes et sentir

T'odeur du ferrouge.On passeenfin
faire sonmarché de souvenirsdeva-
cances ot 'onnebronzeidiot. Etau
passage, C'est une bonne occasion
pour découvrir Nontron etsesalen-
tours, moins touristiques que le Pé-
rigord noir, mais pleinsderichesses
quise méritent.

En attendant les Portes du cuir

Nontron s'est progressivementaf-
firmée dans le domaine des mé-
tiers d’art et du luxe qui vont bien
ensemble. Le pdle créé par la mai-
rie a fédéré des énergies. L'arrivée
d’Hermes dans les années 1990,
avec ses ateliers de porcelaine, de
cravates,de maroquinerie et désor-
mais d’émaux, a ancré I'idée d'un
savoir-faire d’excellence.

La société ne cesse depuis de
s'étendrelocalement. L'installation
etledéveloppementdelaselleriede
compétition CWD ou larelance de
Repettopres d’Excideuil ontdonné
naissance a une véritable filiére.

28 ET 29 SEPTEMBRE

D'oul'idée d’'une nouvelle manifes-
tation d'importance, cette fois dé-
diéeau cuir.La premiére éditiondes
Portesdu cuirse prépare pourles28
et29 septembreaNontron. Elle tour-
nera parla suite au sein de trois au-

Dans les ateliers de la Maroquinerie nontronnaise. r-oto arcHives a L

tresvilles qui se sontassociéesdans
cette opération : Montbron (Cha-
rente), Saint-Junien et Saint-Yrieix
(Haute-Vienne). Les professionnels
du cuir pourrontyvendreleur pro-
duction, mais surtout viendront

pour mieux faire connaitre cette fi-
liere qui s'organise en se reposant
sur une tradition de savoir-faire.
Pour tout renseignement,
tél. 06 85 96 50 60 ; site Internet
wwwportesducuir.com.

Sar] MéATHlS

DANEDE

Poperdu - 24300 NONTRON
Tél. 055356 1100
Fax 0553 56 89 65

mathis-danede@wanadoo.fr
www.mathis-danede.fr

BOULANGERIE - PATISSERIE
SALON DE THE

W.P.

12, rue Carnot
NONTRON
0553 56 00 43

56606180 _LAC

MACONNERIE
RENOVATION
NEUF ET RESTAURATION
COUVERTURE

EXTENSIONS MURS
CLOTURE

Les Landes - 24300 AUGIGNAC

Tél. 05 53 56 10 99
Port. 06 45 85 58 17

email

il :
vincentlapeyre1502@orange/fr

BAR - PMU

Le trotteur

IAux.
.

7, place A.-Agard
NONTRON

Eleveur - Gaveur
Conserves a [a ferme

Katia et Michel Géreaud

Villejalet
24300 Lussas-et-Nontronneau

Tél. 05 53 60 58 06
Port. 06 10 38 19 72
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Avant les lames, les fo 8es

ETOUARS Le Festival forges
et métallurgie a attiré le week-end
dernier plus d’'un millier de visiteurs

ANNE LEC’HVIEN
perigueux@sudouest.fr

eux jours de forge sous un
D soleil de plomb : la com-

mune d’Etouars, dans le
Nontronnais, a célébré ce week-
end la fonte etles métaux, un pré-
lude bralant a la Féte du couteau
des10 et11aout. Devant la salle des
fétes, les fourneaux ont fonction-
né sans discontinuer.

En ce dimanche aprés-midi, le
bas-fourneau, une petite tour de
brique alaquelle sont reliés deux
soufflets, estalimenté par la force
dedeuxbénévoles. Cette machine
artisanale a été construite par I'as-
sociation 3F-3M (Feu, fer, forges -
minerais, minéraux, métaux) et
permet de produire du fer,
comme a I'époque. Ce métal est
ensuite travaillé par des forgerons,
et parfois transformé en lames de
couteaux.

COULEE A 1400 °C
Aquelques pas s’élévent les sept
meétres du haut-fourneau, égale-
ment construit par I'association
en 2010. Les soufflets, autrefois ac-
tivés par I'énergie hydraulique,
montent et descendent comme
les jambes d’un cycliste. Les fon-
deursyversent des seauxde fonte
etde charbon parla cheminée, as-
saisonnés d'une pincée de cal-
caire.Dimanche vers16 heures,un
fondeur a enfoncé une pique dans
le ventre de la machine, re-
cueillantdes gerbes d'étincelles et
délivrantla coulée de fonte. La po-
che, une fois remplie, est versée
surunmoule de sable,auquel est
ajouté un peu d'argile et de talc.
Chauffée 21400°C, la fonte est

liquide comme deI'eau, a la diffé-
rence qu'elle est sept fois plus
dense. Aprés un petit canon - pied
denezhistoriqueal’époque otile
Haut-Périgord forgeaitles canons
royaux-, cing plaques ont été for-
gées une heure plus tard, sous les
applaudissements du public.

BRONZE, PLOMB ET ACIER
Sur la place principale de cette
commune d’environ 150 habi-
tants, une dizaine de stands
étaient installés. Un artiste burki-
nabé a fondu du bronze dans des
moules d’argile, quand d’autres
artisans ont présenté des réalisa-
tions en plomb ou en acier. Cer-
tainsontméme anticipé la grande
féte de Nontron en proposantdes
couteaux ouvrages.

« Les soufflets
montent

et descendent
comme les jambes
d’uncycliste »

Les stands de la Route des ton-
neaux et des canons fermaient le
cercle, traces de I'arrivée des atte-
lages du samedi (photo ci-des-
sous). Les canons fabriqués dans
larégion usaientdesbrasadultes,
mais aussi ceux des enfants,
comme on le précise au musée, a
quelques pas.

Prés de la salle des fétes
d’Etouars, ot des convives finis-
saientleurs repas, une conférence
était chapeautée par le centre per-
manent d’initiatives pour I'envi-
ronnement (CPIE) de Varaignes.

L’arnvee des attelages de la Route des tonneaux et des canons,
samedi dernier & Etouars. r+o1o 1acoues HesauLT

Cing plaques de fonte réalisées dimanche dernier a Etouars par 'association 3F-3M. pxoto arnau LoTH

Daniel Vally,
spécialiste
de lacier damas

Daniel Vally, 65 ans, originaire de
Lorraine, aurait pu forger le week-
end dernier a Etouars. Mais il ne
manquera paslerendezvousdesa-
medi et dimanche a Nontron, lui
qui fait des couteaux depuis plus
presque trente ans. Ce passionng,
coutelier et forgeron-etégalement
sportif de haut niveau-, racontera
ceweek-end auxvisiteurs 'histoire
etlafabrication del'acier damas. Il
aapprisaupres des plus grands for-
gerons allemands I'art du métal
que I'on plie et replie jusqu’a obte-
nir d’étonnants dessins. rHoroor

Ouvert du lundi au samedi 7 h a 20 h
Fermé le dimanche

ACCES WIFI GRATUIT

05 53 56 03 65
18, place Alfred Agard - 24300 NONTRON
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Lundi, mardi, jeudi,
vendredi, samedi,

|  de6h30a13h30
| etde15ha19h30

Dimanche
de6h30a13h
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16, rue de Verdun
| 24300 NONTRON
| TéL 0553 566231
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Aux Quatre S

R urale

prone

Plantes vertes et fleuries
Nutrition animale
Chasse et péche

56602640_JOU

Route de Piégut
24300
NONTRON

Service aprés-vente
Réparations toutes marques

Utilitaires et Tourisme
Climatisation - Carrosserie
Dépannage 24 h/24 - 7 jours/7

X

PEUGEOT

56605680 _JOU

auto2000sar|24@wanadoo.fr
AE La Margot
Route de Piégut - NONTRON
055356 00 21
www.auto2000sarl.com

4, place A.-Agard + 24300 NONTRON
. " g

B G ‘ Sy N
7el./Fax : 05 53 56 09 38

www.maisondefleurance.fr
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Le programme

OUVERTURE

Samedi 10 et dimanche 11 ao0t, de
10219 heures, a Nontron. L'espace
coutelier est situé au-dessus de la
mairie : entrée 5 euros pour un jour,
7 euros pour deux jours (gratuit
pour les moins de 16 ans). Tombo-
la avec les billets d’entrée pour ga-
gner des couteaux.

LESALON

Plus d’une centaine de couteliers
et de professionnels de la coutel-
lerie exposent durant les deux
jours.

LES DEMONSTRATIONS
Alintérieur du salon, plusieurs for-
gerons travaillent en permanence::
Eric Plazen, I'équipe de Savoir-Fer
en Quercy, Elsa Fantino, 'une des
rares femmes de ce métier, ainsi
que Michel Lemans et les Belges
de la BKS. Certains proposent
méme d’essayer.

Bernard Ginelli taille le silex.
PHOTO ARCHIVES S.F.

La confrérie des Couteliers de
Thiers, alias Couté de Tié, anime
un atelier de montage: on achéte
son couteau en piéces détachées
et onle monte avec 'aide d’'un
professionnel. Le tailleur de silex
Bernard Ginelli opérera durant
toute la féte.

Fred Perrin — avec son complice
Paolo Simoes - effectuera des dé-
monstrations de coupe. Lart de la
« gravure » sur couteau, le
scrimshaw, n’aura plus de secrets
apres avoir suivi le travail de Chris-
tian Camboulives et de Sonia Bol.
ENVILLE

Une collection exceptionnelle de
couteaux japonais est présentée
jusqu’a la fin ao0t au chateau de
Nontron, a 'espace lames et mé-
tiers (entrée libre).

La Route des tonneaux et des ca-
nons expose ses souvenirs sous la
halle de la mairie. Dimanche a

16 heures, conférence sur lhistoire
de la métallurgie en Périgord-Li-
mousin et Angoumois. Un groupe
de jazz animera les rues et les pla-
ces de Nontron. Tout le week-end,
un marché des producteurs est or-
ganisé rue de Verdun.

=\ Au rendez-vous de:

I
\ Coutellerie \ gie_ckollek "
éri pinel
Le Périgord Berthier
b\ Renoux JIR) wiidsteer [hyercoms

s

3Plateau
coutelier
Alain Descy

\ La passion
~ des couteaux 1

— —, —,

~ (détail ci-contre)
” ‘QEntree}
>
g. Parc,s.naturels B
regionaux
Q Livradois-Forez et
o] Périgord-Limousin 7
7)) Office de tourisme - \ .
= Nonron Eisa 3 Plateau coutelier
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2 dos métiors Gérard Chaperon ‘
(3] de Barbezieux = A f
S Frdiric erin (détail ci-contre)
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N
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Teél. 05 53 35 29 31

Z.A. Bourdelas
87500 SAINT-YRIEIX-LA-PERCHE
Tél. 05 55 08 32 00

contact@darlavoix.fr

FABRICANT

Couteaux de Poche
Art de la Table
Gamme Rugby

SAINT-ASTIER 05 53 09 49 28

Retrouvez nos offres sur:
www.claudette-interim.fr

56692940 _VIA
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eliers

\Plateau
“coutelier

René Bol
(détail ci-contre)

Restauration

L\ Gaillard
R
Croix
B Rouge
| I

ET AUSSI...

La coutellerie
internationale

Chaqueannée, de nouveaux coute-
liersvenus d’ailleurs fontle dépla-
cementde Nontron.

Pour cette édition,on découvrirale
travail du Russe Vladimir Gerasi-
mov,delasociété A&R.Ilvientde
Zlatoust,au sud dela Sibérie, qui est
T'unedesvillesoti'on produitde
T'acier depuis le XVIII* siécle (ca-
nons, épées et couteaux). Il présen-
terades couteaux fixesen damas
auxdessins étonnants.

Nouveauté aussi avec I'ltalien Mo-

ysseyre

L\\ Dessapt ‘.\\ Ve

?ﬁ§ Arto
et Pirony |

b Couperier]

\“'J

baw )\ Vialis reno Feltresi, venu de Padoue, avec

Plateau - \‘ ses extraordinaires damas quivont
i épater lesamateurs.

COUteI ier DeuxAllemands, Charles Schmidt
G é ra rd et DirkRonnau seront présents.Le
fidele néerlandais Geart Leystra est

C hape ron —:‘)—1\ Grandjean annoncé,ainsi que Fred Oud, ins-

- tallé en Suede.

(g rand Sans oublier 'Américain Gary Hea-
cha p itea U) drick, quiviten France, et bien stir

les forgerons belges delaBKSqui
neratentpas une féte.

Vladimir Gerasimov. rHotoor

Plusieurs conférences
dans le Nontronnais

Plusieurs conférences sont prévues
dansla semaine et ce week-end.
Apréscelle surle travail du feren Pé-
rigord Limousin Angoumois (PLA)
dumercredi7aoit,anotercelles
duvendredi 9 surle hautfourneau
au XVIII siécle en Périgord Limou-
sin Angoumois (débutai4 h 30,
rendezvous place des Marronniers
aVaraignes)etdudimanchena
Nontron, a16 heures, surI'histoire

Plateau
coutelier

‘\ Champetier
F

\ Moulay
e

l\ Pons de Vincent
R

delamétallurgieen PLA.

J

ﬂ

- Propriétaires -

; l
é@% salanced aw nodued |+
E‘w Dessus de chez Rouchillou

SAINT-MARTIAL-DE-VALETTE - NONTRON oS

Ouverdu7jonirou 14cBoomb®e 11 o5 53 565 02 04 / 06 30 66 25 74 -y

Site web : campingdenontron.com - Adresse @ : camping-de-nontron@orange.fr
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A chacun
son style de vie
Protéger vos biens =
avec un mrif
perionnalise

'1 1' i a
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SARL AQU{—AS{DR - L'Assurance de choisir & rue Carner - NONTROMN

a-f)assion d’un certain art de vivre
GRAND HOTEL
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RESTAURANT
==

PARKING PRIVE

14700 NONTROMN

grand-hotel: pelisson @i w anadoo

QOO

MuTvelLEr by Mans AssuRancrs

Eric Cavaillé

Agent général

Place A.-Agard
24300 NONTRON
Tél. 05 53 56 03 78
Fax 05 53 60 39 96

37, rue Pierre-Degail
24340 MAREUIL/BELLE
E-mail : Eric.cavaille @mma.fr
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Des vedettes et des noms
qui feront parler d’eux

Larecette des plateaux couteliers
de Nontron est désormais bien
éprouvée : mélanger des stars des
lames, des fabricants réputés, des
artisans confirmés et des débu-
tants qui promettent.

Ce salon réussit ainsi a satisfaire
les collectionneurs qui se précipi-
tent sur des piéces rares qui peu-
vent atteindre des sommes impor-
tantes (par exemple du c6té de
Jean-Pierre Martin, Christian Pe-
not, Robert Beillonnet ou Jean-
Pierre Veysseyre). Ce sont aussi des
valeurs sres comme Pat Tra-
vaillard, Charles Couttier, les Cho-
millier pére et fils, Franck Pipelet...
Et des créateurs a découvrir comme
Mathieu Herroro, un ex-luthier, ou
Patrice Relot, qui fabriguede Aa Z.

On trouve également des cou-
teaux de série accessibles a toutes
les bourses issus des fabricants
grand public comme Opinel, Victo-
rinox et de nombreuses maisons
thiernoises sont bien sOr présentes
(avec par exemple Arto, Pirony,
Couperier-Coursolle, Codef, etc.).
REGIONAUX ET NOUVEAUX
Les couteaux de pays y sont bien
représentés avec évidemment ceux
du Périgord (lire ci-contre), le Farol
rochelais, le Sauveterre de Guy Via-
lis, les Basques de Rachel et Pascal
Exposito, le Savoyard de Piekolek
et bien d’autres encore.

De nouveaux noms seront au-
tour des tables comme Guillaume
Antoniucci et ses copains (lire ci-
contre) avec des formes tres créati-
ves, le Landais Laurent Gaillard qui
forge lui-méme ses couteaux de
chasse, Alain Grangette et Marc
Dubreuil avec leur Lou Creuse tres
créatif au mécanisme original...

Assignaler aussi le retour d'un
Breton tres créatif, Erwan Pince-
min. Parmi les nouveaux, rappelons
aussi le Russe Vladimir Gerasimov
et l'ltalien Moreno Feltresi (lire en
page>5).

LES FORGERONS

Enrégional de l'étape, le Belge Mi-
chel Lemans, aujourd’huiinstallé
en Nontronnais, sera fidéle a sa
forge pour enfants. Ses amis de la
BKS, la Belgian Knife Society, ne
seront pas loin. L'Ariégeois Eric Pla-
zen sera fidele au poste. Léquipe
de Savoir-Fer en Quercy, notam-
ment Daniel Lavial, Gilles Charriere
et Jésus Granda, réalisera un cou-
teau complet durant le salon, plus
quelques surprises. Ils viennent
pour leur plaisir et le partager.

Mais la vedette des forges sera
sans nul doute Elsa Fantino (qui
est en photo a la Une de ce supplé-
ment). Il faudra voir les bijoux cou-
teliers qu’elle crée avec un style
bienaelle.

Son ami Fred Perrin la remplace-
ra parfois, mais lui sera surtout en
premiére ligne pour ses démons-
trations de coupe toujours specta-
culaire. Il regrette le manque de
place qui 'empéche de faire des
lancers.

Tous les exposants forgerons ne
taperont pas sur l'enclume, cer-
tains se contentant de montrer leur
production. Ily aura par exemple le
Breton Frédéric Marchand avec ses
couteaux forgés a l'ancienne. Le
Charentais Pascal Renoux fait dans
le grand format : il a réalisé la pre-
miere épée d’académicien de Xa-
vier Darcos. Il se dit prét a faire sa
nouvelle pour son entrée sous la
grande coupole.

- s

Fred Perrin sort toujours d’incroyables couteaux. rHoto arcHives a L.

Guillaume Antoniucci (debout a gauche) avec Geoffroy Gautier (assis) et Andrea Paravicini. r+.or

Le jeune coutelier

TEMOIGNAGES Guillaume Antoniucci raconte sa vocation.
Jean-Pierre Veysseyre ne mache pas ses mots sur ce métier

HERVE CHASSAIN
h.chassain@sudouest.fr

toutjuste 22 ans, Guillaume

Antoniuccivientde créersa

petite entreprise de coutel-
lerie a Thiers (Puy-de-Déme). 1 fait
atelier commun avec ses copains
Andrea Paravicini et Geoffroy Gau-
tier. IIs se serrent les coudes pour
démarrer et essayer de se forger
une place dans le petit monde de
lacoutellerie de collection. Ca com-
mence bien, leur travail a déja été
remarqué sur des blogs de pas-
sionnés et parla revue «La passion
des couteaux ».

Le parcours de Guillaume est ce-
lui d’'une vocation : « Tout petit
déja, je voulais faire des couteaux.
Cest un objet qu'on a dans sa po-
che et qui sert beaucoup, comme
un briquet. Mais je préfere les cou-
teaux. Chez moi, on me traitait de
fou.»

Originaire de la région pari-
sienne, Guillaume a commencé
une formation en métallerie chez
les compagnonsoit il assure «avoir
appris des tasde choses»,avantde
filer pour ses 18 ans a Thiers pour
suivre la formation en coutellerie
dontil révait. Cestlaqu'ilarencon-

tré ses copains et futurs confréres.
Ileffectue son stage d'apprentis-
sageaumusée dela Coutelleriede
Thiers, ot des professionnels font
des démonstrations de fabrica-
tions.llyaaussi découvertles mo-
deéles anciens dont de superbes
couteaux a secrets du XVIII'.

« SUPER REFERENCE »
Guillaume Antoniucci a une soif
d’apprendre qui lui a fait rencon-
trer I'un des grands couteliers de
Thiers, Jean-Pierre Veysseyre. Il fi-
nitparréussiradécrocherun con-
trat pour travailler avec lui. Pour le
maitre, C’est également une pre-
miére : « Je n’avais encore jamais
pris quelqu'un pour travailler avec
moi.Cestunmétier otiilyabeau-
coupd'appeléset peud’élusetc'est
un peu un miroir aux alouettes.
Guillaume savait déja des choses,
mais il fait partie de ces jeunes qui
veulent faire le Csans savoirle B.»
« Heureusement, il est intelli-
gent, trésvif etaunevolonté de tra-
vail.lla un potentiel. Il faudra voir
dans deux a trois ans, car il faut
manger tous les jours et se faire
une clientéle », bougonne Jean-
Pierre Veysseyre. Le maitre laisse

son éléve présenter quelques cou-
teaux sur son stand lors de salons
et c’est un parrainage de poids
pour Guillaume. « Veysseyre fait
partie des meilleurs a Thiers, c'est
une super référence », glisse-t-il.

« Ilyabeaucoup
d’appelés et peu
d’élus. Ce métier,
C’est un peu un miroir
aux alouettes »

Lesrelations sont pourtant parfois
un peu compliquées entre le jeune
€leve et le maitre qui, a 65 ans,
commence a penser a sa retraite.
Ilest un peu paternel en insistant
sur la présentation et sur les rela-
tions humaines, autantque surle
travail. « Ce métier, C'est beaucoup
de travail etméme quand onvend
quelques couteaux, ca ne dure pas
toujours. Il faut se méfier des cotes
d’amour. »

IL AMENE SIX COUTEAUX

Larecette de Jean-Pierre Veysseyre
estaussi de savoir tout faire : il est
un forgeron reconnu par ses pairs

W W W

GAGNEZ EN SAVOIR-FAIRE
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TOUT FAIRE MATERIAUX
PAUL

24, route de Piégut - 24300 NONTRON
Tél. 05 53 56 18 99 - Fax : 05 53 56 14 07

www.paul-materiaux.fr
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Jean-Pierre Veysseyre est 'une des grandes pointures
de la coutellerie thiernoise. rroto arcrives arnaub LOTH

son maitre

pour ses lames en damas excep-
tionnelles et un coutelier recher-
ché. Depuis quelques années, il
s’est mis par ailleurs a la gravure.
«Jenemevois pas continuera for-
ger encore durant des années.
Clest trés physique. »

Guillaume est désormais un
jeune homme pressé. «Je sais bien
que parfois il faut dix essais pour
sortir deux choses de valables,
mais c’est comme ¢a qu'on ap-
prend », souligne-t-il. Il travaille
d'arrache-pied,au moins quatorze
heures par jour, afin de préparer

ses couteaux pour les salons. Il ne
fait que des couteaux fermants
qu'il souhaite toujours avec un
mécanisme ingénieux et une tech-
nique originale. Le dessin est aus-
si élégant, ce qui ne gate rien. « A
Nontron, je vaisamener six pieces
que je vendrai de 250 a 650 euros.
Je réinvestis tout pour équiper
mon atelier.» Et pour faire des éco-
nomies, avec ses amis avec qui il
partagera la table. En effet, c'est
sous une tente qu'il passera son sé-
jour en Périgord. En attendant de
se faireunnom...

La transmission du savoir-faire est essentielle. La confrérie

La Charente deviendra un
nouveau pole d’apprentissage

Pour devenir coutelier en passant
parlapprentissage, il n’existe plus
que le centre de formation d’ap-
prentis de I'industrie (CFAI) de
Thiers (Puy-de-Déme), qui prépare
au CAP instruments coupants et
de chirurgie. Une formation en
deuxans qui recrute au niveau de
la troisieme, mais qui n'offre
qu’une quinzaine de places par
promotion. D'ot I'idée d’ouvrir
d’autres poles de formation en
France.

C'estla Chambre de métiers et
de l'artisanat de la Charente qui
vient de dégainer en décidant
d’ouvrir un CAP de coutellerie a
Barbezieux. Elle s’est rapprochée
pour cela de Pascal Renoux, unar-
tisan formateur installé a Barret,
qui donne des cours de design a
I'UT d’Angouléme.

MARCHANDS DE STAGES
«Ily a beaucoup de demandes,
maisil fautdonner une formation
correcte » explique Pascal Renoux.
Installé depuis17ansen Charente,
il s’est lui-méme formé aupreés de
quelques-uns des meilleurs coute-
liers de Thiers (comme Robert
Beillonnet ou Charles Couttier).

1l existe des tas de formations

= |

quisont proposées par des profes-
sionnels, mais pas toujours inté-
ressantes. Le maitre thiernois Jean-
Pierre Veysseyre peste volontiers
contre « les marchands de stages
trés chers qui forment plein de
gens,avec 80 % de déchets ».

La formation a Barbezieux est
normalement prévue pour débu-
teren septembre et une délégation
sera a la Féte du couteau pour en
faire la promotion. Une douzaine
de placesy seront proposées.

Pascal Renousx, fidéle de la féte

L ) e LT ;
Pascal Renoux officie prés de BarbezieuX. r+. ARcHIvES MAURICETTE BOUTIN
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nontronnaise, qui est forgeron et
coutelier, pense qu'il y a « un bel
avenir pourla coutellerie etdutra-
vail pour de futurs profession-
nels ». 11 le voit dans sa propre en-
treprise : « On fabrique de plus en
plus d’outils spécifiques pour la
tonnellerie. »

IIn’ya pas que le couteau d’art,
il fautaussi miser surles couteaux
régionaux qui marchent bien. Son
Nautilys, couteau de marin et de
gabarrier charentais, sera utilisé
parl'équipage de « ’'Hermione ».

Le Made in Périgord progresse

Ilyaunbel effet de la Féte du cou-
teau de Nontron. Depuis sa créationily
a 18ans, alors quiil n'existait plus
qu'une coutellerie en grande difficulté
dans la sous-préfecture, les fabrications
se sont multipliées dans le Haut-Péri-
gord comme dans toute la Dordogne.

La Coutellerie nontronnaise est
aujourd’hui une belle entreprise qui
perpétue la fabrication du plus vieux
couteau pliant frangais a manche de
buis aux signes ésotériques. Elle est
une filiale de la Forge de Laguiole ou
sont fabriquées ses lames. Les man-
ches et le montage sont assurés dans
le bel atelier situé a l'entrée de la ville
quiest ouvert a la visite. Elle multiplie
ses créations, notamment en faisant
appel a des designers réputés.

LES DIX ANS DU PERIGORD

L'autre coutellerie de la ville a été
lancéeil y adix ans par ['ébéniste
Frangois Devige. Il a tout naturelle-
ment baptisé son couteau phare

Le Périgord. Il le décline dans de
nombreuses essences de bois et a
créé de nombreux autres modeles: le
Rugby, le Sarlat, le Limousin... Avec
sa fille Florence, il a développé un ré-
seau de boutiques ateliers a Nontron,

L"ancien cordonnier Antoine Borde,
installé a Marsac-sur-llsle, s'est lancé
depuis des années dans le couteau
en créant le Périgueux et le Pélerin.
Des créations rustiques dont le suc-
cés ne se dément pas.

Nouveau venu, Rémi Lavialle,
créateur du Ribérac - la ville ouil est
installé comme photographe, - re-

Antoine Borde fabrique le Périgueux. rHoro arcrives s .

avec sa production et toujours le
méme plaisir de rencontrer ses con-
freres.

Iy a également le Pompon, inven-
té par [ébéniste Frédéric Allegre a
Saint-Pompon justement. Sans ou-
blier un grand ancien, Georges Erdos,
un forgeron coutelier trés aff0té de
Villefranche-du-Périgord, mais qui ne

de Thiers la popularise dans des ateliers pédagogiques. r- azcrivesa . | Brantdme et Sarlat. vient cette année encore a Nontron vient plus a Nontron.
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BATIMENT OUTILLAGE - DECORATION
DECOUPE BOIS, FER ET VERRE
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La défense de lidentité
locale et des savoir-faire

PIERRE BONTE
Parrain de la féte,

le journaliste connait
bien la Dordogne
qu’il a découverte
avec Sylvain Floirat

HERVE CHASSAIN
h.chassain@sudouest.fr
"accepte d’étrele parrain des
(( ]manifestations quimettent
en valeur les régions et les

terroirs. Je parcours la France de-
Ppuis1959 avec « Bonjour Monsieur
lemaire»surEurope1etjereprends
a la rentrée Midi en France sur
France 3. Une féte du couteau ou
une féte du boudin défendent
l'identitélocale et des savoir-faire.»
A 80ans, Pierre Bontea toujoursla
méme passion de la France rurale
dont il se fait le chantre dans ses
émissions et ses livres (1).

Cejournaliste s'estaussi fait con-
naitredugrand publicen étantl'un
des piliers de'émission cultedela
télévision « Le Petit Rapporteur »
aux cotés de Jacques Martin et de
Pierre Desproges. Son reportage a
Montcugq, dans le Lot, est un mo-
ment d’anthologie. Il a également
réalisé plusieurs reportages pour
«Envoyé spécial », sur France 2.

Pierre Bonte est collectionneur
debustes de Marianne, mais pasde
couteaux, méme s'il en posséde
plusieurs toujours liés a un terri-
toire:Laguioleauthentique, Sauve-

Pierre Bonte sillonne la France depuis plus de cinquante ans pour parler des terroirs. rroto arcHives s k.

terre, Corse et bien stir un Non-
tron...

L’AVENIR DU PERIGORD

Car il connait déja bien la Dordo-
gne pour étre venu faire des émis-
sionsouanimer une fétedela truffe
a Sarlat, mais surtout grace a Syl-
vain Floirat, le créateur d’Europe1,
qui était Périgordin. Il a cotoyé ce
personnage qui a beaucoup fait

pourlaDordogne.«Jel'aiaccompa-
gnédenombreuses fois pourinter-
viewer deslauréats de safondation
pour l'avenir du Périgord. On arri-
vait dans les fermes dans sa DS
noire pour rencontrer de jeunes
agriculteurs.Touslesans,on remet-
tait les prix au Palais des fétes a Pé-
rigueux. On allait aussi a Essendié-
rasou il avait planté des pommiers
etdes truffieres.»

Le Périgord lui évoque aussi le
bienvivre.«Ceestle paysde cocagne
oul'on trouve une abondance de
produits du terroir. J'ai des souve-
nirs extraordinaires d’'un repas au
foie gras et a la truffe a Saint-Ger-
main-des-Prés. Cestunartdevivre
dans cette région. »

(1) Sondernier livre: « La France
quej'aime » (Albin-Michel).

« Un couteau, c’est une mémoire »

Samuel Le Bihan. ph.archivesi.L

SAMUEL LE BIHAN
Le comédien passera
a Nontron ouU il golte
aux plaisirs du Périgord

Le second parrain de'édition 2013
serale comédien Samuel Le Bihan.
Ilanotamment tourné dans « Le
Pactedesloups»en Dordogne (en
2000) et on se souvient de lui
dans«Capitaine Conan»ou«Dis-
con.

Ilachéve actuellement un télé-
film policier; Alex Hugo, danslaré-
gion marseillaise. Il connait déja
le Périgord pour avoir séjourné
dansle superbe domaine de Mon-
tagenet prés de Nontron.

Ilavoue d’abord venir « pour les

L aL'Eloguence

L

Resdnarasn

Ouvert
du mardi au dimanche
Service midi et soir
(Fermeture le lundi et mercredi soir)

Entre Tradition
et Modernité

Menu Féte du couteau
- Terrasse - _
3, place du Canton &
NONTRON
Tél. 05 53 60 42 59

COUP DE POING
SUR LES PRIX

61%

Archerie - Armes depaule
Armes de poing - Couteliore
Techniques de chasse - Miltana
Gibigr - Forces specalas
Technigues de lir - Nature..
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Lous les livees

s 1o comatellerie

plaisirs de la table et passer un
bon moment en Périgord avecdes
amis».IIn’est ni collectionneur ni
amateur de couteau, mais'acteur
a,comme toutle monde, des sou-
venirs autour des couteaux avec
tout ce qu'ils représentent. « C'est
un objet utile, un bel objet sou-
ventetc'est une mémoire, pas seu-
lement symbolique », indique Sa-
muel Le Bihan.

LE CADEAU DU PERE

«Ilyaquelques années, mon pére
qui est un ancien marin pécheur
vivant en Bretagne, a offert un
couteaua mon fils qu'il voitet con-
nait assez peu.J'ai trouvé ce geste
trésnoble, car c’est un symbole de
transmission. Mon pére est quel-

qu'un de rude qui ne ma
dailleurs jamais offert de couteau.
Ce geste m’a ému, et je me suis
apercu que mon fils adolescent a
été touché par ce geste et qu'il le
garde toujours avec lui.»

« Je me suis souvenu de mon
grand-pére et de ses opinels usés
jusqu’au bout qui mangeait a ta-
ble avec. Pour moi qui ai eu assez
peude contactavec mon peére, jai
trouvé que c'était une forme de
transmission des valeurs de la fa-
mille, méme si ¢a a sauté une gé-
nération. »

Samuel Le Bihan remarque au
passage qu’un couteau n’est pas
un cadeau comme un autre.«On
n'offre pas un couteau a une
femme ! », sourit-il.

« Sud Ouest » ademandé
aquelques chefs cuisiniers
de laDordogne de nous parler
de leurs couteaux.

MARIE ROUGIER

La Tour des Vents, a Monbazillac.
«En cuisine, on est tous accrosa
nos gros couteaux. Cestvital, il
fautque ¢a coupe bien. Jeles ai-
guise etles nettoie tout le temps.
Chacuns'occupe de ses propres
couteaux. Moi je suis attachéeala
marque japonaise Global. En salle,
j’ai des Laguiole qui viennent de
Thiers, mais j'ai déja été voir ce qui
se fabrique a Nontron ».
VINCENT ARNOULD

Le Vieux logis, a Trémolat.

«J'ai choisi de travailler depuis
longtemps avec des couteaux
suisses Victorinox. J'aime surtout
la consistance de leurs manches
quisont trés agréables. Les jeunes
cuisiniers préferent souventles
couteaux japonais.J'en aiala mai-
son pour mon usage personnel et
j'adore les affater; les bichonner et
les graissera la main, cest un
passe-temps. Sur la table du res-
taurant, j'ai del'argenterie et quel-
ques couteaux de Nontron ».
PIERRE CORRE

Auberge de la Truffe, a Sorges.
«Sijai un couteau de Nontron
dans ma poche, en cuisine je n’uti-
lise que des Sabatier, une vieille
marque francaise de Thiers. Je les
aiguise moi-méme a la main, c'est
trésimportant. Chaque fois avant
de m’en servir, je passe un coup
surun fusil plat. Il faut savoir
qu'un couteau mal aiguisé, C'est
dangereux:on force etonrisque
de se faire mal, je le dis a tous nos
jeunes. Aujourd’hui, ils ont tous
leur propre mallette de couteaux.
Ensalle,nous avons du Guy
Degrenne ».
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A chacun son histoire de lames

Onsaitparles gazettes qu’Angelina
Jolie collectionne les couteaux anti-
ques.Gérard Depardieu estaussiun
grand amateur de couteaux et pas
seulement s'ils sont équipés d'un
tire-bouchon. Gérard Jugnot serait
égalementunamateur de bellesla-
mes.

Du coté des grands cuisiniers,
Alain Ducasse ou ThierryMarx sont
tous plusoumoins collectionneurs
debeaux couteaux. Danslemonde
du rugby, c’est un outil que 'on

L 4

Jean-Louis Aubert. arcrivesc.s.

aime avoir dans la poche. Bernard
Lapasset estamateur.

Chezles chanteurs, Jean-Louis Au-
bert, qui connait bien Nontron, a
plusieurs couteaux dont un avec
des parolesde John Lennon gravées
dessus. Les couteauxlui rappellent
qu'ilaété scout dans son enfance.

Hugues Aufray posséde de nom-
breux couteaux sans étre collection-
neur et il a méme participé a un
jury a Thiers ot il s’est testé a la
forge!



